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Promociones 
para comenzar

2 copas a elección entre
Pisco sour, Mango sour o bebida

+

6 empanadas de queso

$7.900

2 copas a elección entre
Pisco sour, Mango sour o bebida

+

Picadillo La Reina

$10.900
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Para compartir

Crudo La Reina	 $16.900
180 gr de filete de res, acompañado de pepinillos, jugo de limón, cebolla 
morada, ají verde, alcaparras, tostadas de pan baguette y salsa de la casa.

Chorrillana Estadio	 $16.900
Receta propia de carne salteada, tocino, cebolla caramelizada y huevos 
estrellados sobre papas fritas con pebre y salsa golf.

Greda mar y tierra al pilpil	 $10.900
Cubos de ave, champiñones y camarones salteados con toques de ajo y ají 
cacho de cabra, servidos en greda caliente con tostaditas baguette.

Empanadas de mechada	 $7.200
Receta criolla de carne mechada en trocitos con queso fundido. 6 unidades.

Empanadas de queso	 $6.200
8 unidades.

Empanadas napolitanas	 $7.100
Empanaditas rellenas de queso, jamón, tomate y albahaca. 6 unidades.

Papas La Reina	 $15.900
Receta del chef de carne salteada, tocino, cebollín fino y salsa de queso 
sobre papas fritas.

Tabla crispy con trío de salsas (para 2)	 $18.900
Alitas de ave, camarones, aros de cebolla y queso empanizados, acompañados 
de salsa BBQ del chef, salsa mostaza-miel y mayonesa casera receta propia.

Picadillo La Reina	 $8.100
Aceitunas negras, aceitunas rellenas y queso fresco.

Tabla crispy con 
trío de salsas

Papas La Reina
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Entradas

Tártaro de salmón	 $12.900
Timbal de salmón, palta y cebolla morada en cubos aderezado con aceite 
de sésamo, jugo de limón y mostaza antigua, servido junto con crostinis.

Trilogía del mar	 $15.500
Trilogía de ceviches de camarón, salmón y corvina, acompañada de tostadas.

Ceviche salmón y reineta	 $13.500

Mar y tierra en panko con dúo de salsas	 $9.900
Camarón, chorito, champiñón y berenjena apanados en panko, acompañado 
de hojas de lechuga con salsas teriyaki y acevichada.

Tártaro de salmón

Trilogía del mar

Mar y tierra en panko 
con dúo de salsas
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Ensaladas

Ensalada César pollo	 $8.900
Mix de lechugas con queso parmesano, crutones y cubos de ave asados, 
servido junto a aderezo César.

Ensalada de camarones	 $9.900
Mix de lechugas con camarones salteados con especias, palta, tomate cherry 
y palmitos, servido junto aderezo acevichado.

Ensalada del huerto	 $7.500
Mix de rúcula, berros y apio con tomate cherry, cebolla morada, zanahoria, 
pimentón y cubos de queso fresco, servido junto con dressing balsámico.

Ensalada de ave	 $9.900
Mix de lechugas con tomate, espárragos, slice de ave asado y champiñones 
salteados con mostaza antigua.

Ensalada de salmón ahumado a las hierbas	 $10.900
Mix de lechugas con tomate, palta, palmitos y salmón ahumado con toques 
de hierbas.

Ensalada chilena	 $3.900

Ensalada palta y palmitos	 $4.900

Ensalada surtida de la temporada	 $4.900
Tomate, choclo y lechuga.

Ensalada surtida especial de la temporada	 $7.500
Ensalada de la temporada más palta y palmitos.

Ensalada del huerto

Ensalada de camarones
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Principales

Plateada al horno	 $17.500
Plateada al horno, acompañada de puré de papas con cebolla caramelizada 
y merkén sureño.

Lomo saltado	 $15.700
Filete de res salteado al estilo chifa con tomates, cebolla morada y cebollín, 
acompañado de arroz blanco y papas fritas.

Hamburguesa de garbanzos con salsa del chef	 $10.900
Hamburguesa de garbanzos con salsa del chef, acompañada de papas 
rústicas y verduras asadas.

Lomo vetado con risotto al vino tinto y setas	 $22.500

Curry de ave y camarones con arroz	 $12.900
Guiso picante cremoso con leche, jengibre, cúrcuma y otras especias.

Risotto de mote con zapallo camote y cebollín	 $9.900
Versión innovadora del clásico risotto de mote, con zapallo asado y fresco 
cebollín. Plato 100% vegetal, lleno de sabor y textura.

Costillar BBQ con vegetales asados y papas al ciboulette	 $16.900
Receta propia con leve picante y cocción prolongada.

Hamburguesa de garbanzos 
con salsa del chef

Lomo vetado con risotto 
al vino tinto y setas
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Merluza austral con salsa Menier	 $18.900
Merluza a la plancha con reducción de vino blanco, mantequilla, jugo de 
limón y perejil, acompañada de papas rústicas cocinadas al horno y vegetales 
asados.

Salmón al horno con costra de frutos secos	 $17.900
Salmón con costra de pan rallado, frutos secos, perejil y mantequilla, 
acompañado de risotto con tomate concassé y aceite de albahaca.

Crepes del mar	 $12.900
Rellenos con camarones y cebollín, gratinados con salsa bechamel y queso.

Congrio frito con mix de papas salteadas y mini chilena	 $21.200
Batido crocante con papas rústicas de Chiloé y clásica mini ensalada.

Corvina con salsa de camarones al vodka y verduras thai	 $22.500
Pescado a la plancha cubierto con salsa de camarones, acompañado de 
verduras salteadas con aceite de sésamo, jengibre y salsa de soya.

Lomo vetado a lo pobre	 $19.900

Filete de res a lo pobre	 $22.900

Plateada a lo pobre	 $18.300

Corvina con salsa de camarones 
al vodka y verduras thai

Risotto de mote con zapallo 
camote y cebollín
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Pastas frescas

Fetuccini porción	 $7.900

Ravioles porción	 $9.500

Salsa del mar	 $5.500
Salsa bechamel con mix de mariscos.

Salsa alfredo	 $5.500
Salsa bechamel con tocino, jamón y champiñones.

Salsa boloñesa	 $3.900
Receta propia con carne, verduras y tomate.

Salsa pesto cremoso	 $3.900
Receta propia de pesto y crema.

*Todas las salsas van acompañadas de queso parmesano.

Pizzas

Pizza 3 carnes	 $15.900
Masa casera delgada de 24 cm, suave salsa de tomate, cebolla, carne de 
res, tocino, jamón de cerdo y queso mozzarella.

Pizza 4 estaciones	 $13.900
Masa casera delgada de 24 cm, suave salsa de tomate, palmito, champiñones, 
aceitunas, albahaca y queso mozzarella.

Pizza napolitana	 $12.900
Masa casera delgada de 24 cm, suave salsa de tomate, tomate, aceitunas, 
albahaca, jamón de cerdo y queso mozzarella.

Pizza 3 carnes
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Quesadillas

Chiles	 $15.900
Tres tortillas mexicanas rellenas de res y tocino salteado, ají jalapeño, cebolla 
caramelizada junto a queso fundido.

De la huerta	 $12.100
Tres tortillas mexicanas rellenas de champiñón y cebollín salteados, tomate, 
palmito y queso.

Camarón	 $14.200
Tres tortillas mexicanas rellenas de camarón y cebollín salteados junto con 
queso.

*Todas las quesadillas vienen acompañadas con guacamole.

Sopas

Sopa de cebolla	 $5.400

Consomé de ave con huevo	 $4.600

Pizza 4 estaciones

Pizza napolitana
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Sándwich

Hamburguesa tocino luco	 $10.700
Receta casera con queso fundido y tocino.

Hamburguesa italiana	 $9.900
Receta casera con tomate, palta y mayonesa casera de receta propia.

Hamburguesa veggie	 $9.500
Receta casera de garbanzos vegana con tomate, lechuga y palta en marraqueta.

Hamburguesa ranch	 $12.900
Receta casera con queso, tocino, lechuga, tomate, cebolla y huevo frito.

Hamburguesa club	 $12.900
Receta casera con champiñones salteados con mostaza antigua, tocino, 
cebolla caramelizada y queso cheddar.

Sándwich tex-mex	 $12.900
Churrasco de res o lomito de cerdo con queso fundido, guacamole, ají 
jalapeño y lechuga.

Lomito italiano	 $10.900
Lomito de cerdo en su jugo, palta, tomate y mayonesa casera de receta propia.

Ave pimentón

Sándwich tex-mex



11

Churrasco chacarero	 $11.500

Churrasco italiano	 $11.500

Churrasco luco	 $9.900

Barros jarpa	 $7.500

Ave pimentón	 $7.900
Slice de ave asada, pimentón rojo asado y mayonesa casera.

Club sándwich	 $10.900
Slice de ave asada, tomate, lechuga, huevo estrellado, jamón de cerdo y 
queso. Solo en pan molde blanco o molde integral.

Churrasco Principe de Gales	 $13.900
Carne de res, queso cheddar, salsa BBQ, pepinillo y tomate.

Ave palta	 $8.500
Slice de ave asada, palta laminada y mayonesa casera.

Vienesa italiana	 $4.900
Palta natural.

Churrasco La Reina	 $14.500
Filete de res, queso fundido, cebolla caramelizada y tocino.

*Todos los sándwich se sirven acompañados de papas fritas. Excepción: 
Vienesa italiana.

*Pan a elección: frica, molde blanco, molde integral o marraqueta. Excepción: 
Club sándwich, Vienesa italiana y Veggie.

Hamburguesa ranch

Churrasco italiano
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Carnes y pescados

Suprema de ave (250 gr)	 $6.900

Filete de res (250 gr)	 $17.900

Escalopa Kaiser (250 gr)	 $13.900

Lomo vetado (250 gr)	 $14.500

Salmón al horno/plancha (240 gr)	 $15.900

Merluza austral (240 gr)	 $13.200

Corvina (240 gr)	 $14.900

Congrio (240 gr)	 $15.900

Acompañamientos

A lo pobre	 $5.900
Papas fritas, huevos y cebolla caramelizada.

Arroz blanco	 $3.500

Puré de papas	 $3.800
Picante o tradicional.

Papas rústicas	 $3.900

Papas semillas salteadas al romero	 $4.200

Papas fritas	 $5.500

Verduras asadas al oliva y finas hierbas	 $5.200

Verduras salteadas	 $3.500
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Agregados

Tomate	 $1.200

Palta	 $2.500

Queso laminado	 $1.200

Palmito	 $2.500

Huevo	 $800

Mayonesa casera	 $800

Ají verde	 $1.200

Queso parmesano	 $1.200

Tostada	 $1.200

Filete	 $5.900

Guacamole	 $3.900
*Disponibles para complementar cualquier plato del menú.

Congrio frito con mix de papas 
salteadas y mini chilena
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Postres

Brownie club	 $6.900
Receta casera sobre salsa de chocolate tibia, acompañado de helado.

Copa pie de limón	 $5.500
Clásico postre servido en copa.

Tarta de quinoa con arándanos	 $5.200

Trilogía de creme brulee 	 $6.200
Receta clásica de postre Francés con cubierta caramelizada, sabor vainilla, 
chocolate y pistacho.

Torta merengue de la casa	 $6.900
Consultar sabor disponible.

Crumble de manzana canela con helado	 $5.900
Clásico pastel con manzanas salteadas con canela, cubierto con miga dulce, 
junto a bolita de helado de vainilla.

Torta Prestigio	 $5.900
Torta individual de panqueques de chocolate con clásico relleno de coco 
y leche condensada.

Torta Prestigio

Cheesecake de 
arándanos
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Cheesecake de arándanos	 $7.200
Pastel de queso crema con base de galleta cubierto con chutney de arándanos.

Panqueques celestinos	 $5.900
Panqueques tibios rellenos con manjar, acompañados con bolita de helado 
vainilla.

Copa de helado	 $5.500
Tres bolitas de helado a elección con crema chantilly. Consultar disponibilidad 
de sabores.

Ensalada de frutas de la estación	 $4.900
Frutas según la temporada.

Suspiro limeño	 $6.200

Torta hojarasca amor	 $4.900
Receta casera de hojarasca rellena de manjar, crema pastelera, crema 
chantilly y mermelada de frambuesa.

Postre de la casa sugar-free	 $6.900
Consultar variedad disponible.

Torta hojarasca amor

Tarta de quinoa 
con arándanos
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Bebidas y jugos

Bebida lata	 $2.500

Bebida botella	 $2.500

Agua mineral con o sin gas	 $2.500

Jugo natural (320 cc)	 $3.200

Limonada	 $3.400

Limonada menta y jengibre	 $3.800

Vinos y licores

Cerveza nacional	 $3.700

Cerveza importada	 $4.500

Cerveza sin alcohol	 $3.600

Shop de 500 cc	 $5.000

Michelada	 $2.000

Chelada	 $2.000

Jarra sangría	 $11.900

Copa vino reserva	 $3.400

Pionero Viña Morandé reserva	 $12.900

Pionero Viña Morandé gran reserva	 $18.000

Casas Patronales reserva	 $13.500

7 Colores reserva	 $13.500

7 Colores gran reserva	 $18.000

Chardonnay Morandé reserva	 $13.500

Sauvignon Blanc Morandé reserva	 $13.500
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Aperitivos

Botellín espumante Valdivieso (187 cc)	 $7.500

Espumante brut (750 cc)	 $12.900

Espumante brut Undurraga (750 cc)	 $15.700

Espumante brut Valdivieso (750 cc)� $17.600

Pisco sour La Reina	 $4.200

Mango sour La Reina	 $4.200

Whisky sour La Reina	 $6.300

Amaretto sour	 $5.800

Aperol spritz	 $6.900

Ramazzotti spritz	 $6.900

Mojito sabores	 $6.900

Gin con gin	 $6.500

Araucano	 $3.900

Clavo oxidado	 $8.900

Amaretto Disaronno	 $5.900

Kir Royal	 $6.300

Campari	 $6.200

Tequila margarita	 $6.900

Tom Collins	 $6.500

Caipiriña	 $5.900

Daikiri	 $6.900

Martini seco	 $5.900

Chardonnay sour	 $3.900
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Bajativos

Pisco 35° + bebida	 $6.000

Corto pisco Alto del Carmen	 $4.000

Vodka Stolichnaya + bebida	 $6.100

Vodka Absolut + bebida	 $7.500

Ron Havanna añejo especial + bebida	 $7.100

Whisky Ballantines	 $6.500

Whisky Johnnie Walker Red Label	 $6.800

Whisky Johnnie Walker Black Label	 $8.900

Café/infusiones

Café americano	 $2.900

Expresso chico� $2.900

Expresso grande� $3.900

Cortado chico	 $3.300

Cortado doble	 $4.300

Té, infusión o aguas hierbas	 $2.400

Chocolate caliente	 $5.100

Capuccino	 $4.900

Chocolate caliente

Canasta de bollería
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Promoción desayuno u once

Vaso de jugo natural más café o té

+

Tostadas con mantequilla, mermelada, 
palta, huevos o sándwich Barros Jarpa, 

ave pimentón o ave palta

$9.500

Promoción almuerzo

Sándwich de churrasco o lomito italiano

+

Shop de cerveza

$13.900

Desayuno/once

Tostadas con mantequilla y mermelada	 $4.200

Tostadas con huevo	 $4.200

Tostadas con huevo y jamón	 $4.900

Tostadas con palta	 $4.900

Tostadas con palta y huevo poché	 $6.200

Porción de galletas artesanales (12 unidades)	 $5.900

Porción de queque (3 cortes)	 $3.900

Canasta de bollería (15 min de preparación)	 $6.900




